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1. Conformemente a quanto riportato nel Bando di gara, si precisa che & escluso
dall’aggiudicazione il concorrente che non raggiunge almeno un punteggio pari a 35 per |l
Progetto Organizzativo-Gestionale.

2. | requisiti contenuti in caselle colorate sono definiti “parametri KO”; la commissione giudicatrice
esclude dalla gara il concorrente che riceve, per uno solo di tali parametri, punteggio inferiore al
corrispondente valore indicato come "sufficiente".

3. La commissione giudicatrice ha facoltd di modulare il punteggio attribuendo valori intermedi fra
quelli proposti nella tabella seguente.

4. | punteggi sono cosi ripartiti:

Punteggio

N Criterio
massimo

a. Centro cottura di emergenza

a.1 - caratteristiche del centro cottura del adeguatezza
2 = buona

Concessionario - indicate nell’ Allegato ST - 2 | = sufficiente
Capifolato 0 = insufficiente

a.2 - caratteristiche del centro cottura del adeguatezza
Concessionario - migliore gestione dei tempi di 2 = buona
consegna rispetto alle prescrizioni dell’ Allegato S1 — 1 = sufficiente
Capitolato 0 = insufficiente

affidabilita

3 =buona
a.3 - sistema di gestione delle emergenze 3 2 = discreta

1 = sufficiente
0 = insufficiente

Punteggio

N Criterio
massimo

b. Personale

completezza e congruita
4 = otftimali
3 =buone
2 = discrete
1 = sufficienti
0 = insufficienti

adeguatezza
2 =buona

b.2 - politica aziendale per la selezione, I'inquadramento,

la formazione e la valutazione del personale referente 1 = sufficiente
0 = insufficiente

completezza, articolazione e
calendarizzazione
2 2 = migliori
1 = sufficienti
0 = insufficienti

b.4 - sistema di valutazione delle necessita formative con °°mp|.et9"°
9 2 = migliore

il quale strutturare la formazione in itinere (per gli anni 1 = sufficiente
successivi al primo) 0 = insufficiente

1 Non viene valutato il monte ore, ma la congruita della proposta rispetto alle esigenze organizzative e gestionali del
servizio
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c. Materie prime

Punteggio
massimo

Criterio

0 punti - 14 giorni/menu 6 settimane

0,5 punti per ogni giornata interamente bio
aggiunta fino ad un massimo di 20 giornate

c.2 - dettaglio proposta prodoftti local

valore e correttezza della proposta
3 = proposta migliore
2 = proposta buona
1 = proposta sufficiente
0 = nessuna proposta o proposta non corretta

valore e correttezza della proposta
2 = proposta migliore
1 = proposta sufficiente
0 = nessuna proposta o proposta non corretta

c.4 - progetto di valorizzazione di prodotti bio, locali,
DOP/IGP ed alfro indicato nell’Allegato 1 — Capifolato
tecnico

adeguatezza
4 = ottimale
3 = buona
2 = discreta
1 = sufficiente
0 = insufficiente

d. Beni non alimentari

Punteggio
massimo

Criterio

d.1 - deftaglio delle proposte di “attrezzature e
dotazioni” secondo l'elenco presente nell'Allegato S1
— Capitolato

adeguatezza
8 = oftimale
6 = buona
3 =discreta
1 = sufficiente
0 = insufficiente

e. Trasporti

Punteggio
massimo

Criterio

adeguatezza
5 = ottimale
3 = buona
2 = discreta
1 = sufficiente
0 = insufficiente

e.2 - Limiti di emissione anidride carbonica (espressa in
g/km) misurati in omologazione per gli automezzi
previsti per il servizio (peri veicoli a doppia
alimentazione il valore considerato sard quello
relativo all’alimentazione da carburante meno
inquinante)

Limite di emissione di anidride
carbonica (espressa in g/km)?
3 = migliore
valori intermedi attribuiti in modo proporzionale

0 = peggiore

f. Gestione delle eccedenze alimentari

Punteggio
massimo

Criterio

f.1 - Progetto di fattibilitd gestione eccedenze alimentari
e residui della preparazione dei cibi

completezzaq, correttezza e
congruita
5 = ottimali
3 =buone
2 = discrete
1 = sufficienti
0 = insufficienti

2 L'eventuale offerta di un numero di giornate interamente biologiche inferiore a 14 genera I'esclusione del concorrente
3 Ove un concorrente proponga piu mezzi di diversa motorizzazione, la commissione giudicatrice utilizza la media delle

emissioni riportate dai documenti presentati
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g. Menu e diete speciali

Punteggio
massimo

Criterio

g.1 - dettaglio delle proposte di menu come previsto
dall’Allegato S1 Capitolato

completezzq, correttezza e
congruita
2 = migliori
1 = sufficienti
0 = insufficienti

9.2 - esemplificazione di ricettario con grammature di
ogni materia prima, sia crudo (al netto degli scarti),
sia a cotto (con totale per pietanza) per una sola
giornata di menu a scelta

completezzq, correttezza e
congruita
2 = migliori
1 = sufficienti
0 = insufficienti

g.3 - progetto "Gradimento”

completezza, adeguatezza
2 = adeguato
0 = insufficiente

completezzq, correttezza e
congruita
4 = otftimali
3 =buone
2 = discrete
1 = sufficienti
0 = insufficienti

h. Prenotazione pasti scolastici

Punteggio
massimo

Criterio

h.1 - dettaglio delle risorse strumentali e di personale rese
disponibili per la gestione del sistema di prenotazione
e pagamento dei pasti

completezza,correttezza e
congruita
6 = ottimali
4 =buone
2 = discrete
1 = sufficienti
0 = insufficienti

i. Autocontrollo

Punteggio
massimo

Criterio

completezza,correttezza e
congruita
5 = oftimali
3 =buone
2 = discrete
1 = sufficienti
0 = insufficienti

i.2 - procedure interne per la gestione della
rintracciabilitd e delle allerte

completezza
1= sufficiente
0= insufficiente

i.3 - procedure per comunicazione delle non conformita
con influenza sulla sicurezza alimentare completa di
gestione della stessa (azioni decise, tempistiche,
responsabilitd)

completezza
1= sufficiente
0= insufficiente

completezza,correttezza e
congruita
3 = buone
2 = discrete
1 = sufficienti
0 = insufficienti
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j- Manutenzioni

Punteggio
massimo

Criterio

j.1 - Pianificazione delle manutenzioni

completezza,correttezza e
congruita
3 =buone
2 = discrete
1 = sufficienti
0 = insufficienti

j.2 - Esemplificazione del report semestrale di infervento
manutentivo

adeguatezza
2 = buona
1 = sufficiente
0 = insufficiente

j-3 - Cronoprogramma degli interventi di manutenzione
straordinaria previsti per il cenfro cottura comunale

adeguatezza
6 = ottimale
4 = buona
2 =discreta
1 = sufficiente
0 = insufficiente

j-4 - Cronoprogramma degli interventi di manutenzione
straordinaria previsti per la cucina dell’asilo nido e per
| terminali di distribuzione

adeguatezza
4 = ottimale
3 =buona
2 =discreta
1 = sufficiente
0 = insufficiente

k. Migliorie

Punteggio
massimo

Criterio

k.1 - elenco e dettaglio delle migliorie proposte

- di natura strutturale e/o
strumentale: massimo 3 punti

- relative al servizio: massimo 2 punti

- di natura sociale: massimo 2 punti

- relative ainiziative a favore del
territorio: massimo 2 punti
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